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[.od
czekoladowe

(Czas przygotowania: 8 minut
Faczny czas: 45-80 minut

SKEADNIKI

- Smietanka kreméwka: 480 ml

- Mleko petnottuste: 240 ml

- Biaty cukier krysztat: 80 g (zawarto$¢ cukru musi stanowi¢
ponad 6% wszystkich sktadnikow)

« Kropelki czekoladowe: 120 g (przed dodaniem do mieszanki
catkowicie roztopic)

INSTRUKCJE

1. Przygotuj i odmierz wszystkie sktadniki.

2. Doktadnie wymieszaj wszystkie sktadniki i wlej mieszanke do
maszyny do slushy.

3. Wybierz tryb ICE CREAM. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty,
uzyj domyslnego lub zalecanego ustawienia temperatury i w razie
potrzeby dostosu;.

4. Podawaj, gdy mieszanka osiggnie ustawiong temperature lub
pozadang konsystencje.

Lody

uwaga

Lody przygotowane w tej maszynie do slushy majq
migkkq, gtadkq konsystencje podobnq do lodéw
wioskich i nie bedq tak twarde jak tradycyjne lody
przygotowane w zamrazarce.

SRODEK OSTROZNOSCI

Nie zmieniaj ustawien wstepnych, dopdki wszystkie mrozone napoje
nie zostang wydane. Pomoze to utatwic¢ pézniejsze czyszczenie.



- [.od

truskawkowe

Czas przygotowania: 8 minut
Faczny czas: 45-80 minut

SKEADNIKI

- Smietanka kreméwka: 480 ml

- Mleko petnottuste: 240 ml

- Biaty cukier krysztat: 80 g (zawartos¢ cukru musi stanowi¢ ponad 6% wszystkich
sktadnikow)

. Swieze truskawki: 200 g (umy¢, usuna¢ szyputki, nastepnie wycisnaé sok)

INSTRUKCJE

@ 1. Wlej mleko, Smietanke, biaty cukier krysztat i sok truskawkowy do maszyny do
slusha. Mozesz tez najpierw wymieszac sktadniki, a nastepnie wla¢ mieszanke do
urzadzenia.
O 2. Wybierz tryb ICE CREAM. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj ustawienia
temperatury domysinego lub zalecanego i w razie potrzeby dostosuj.
J 3. Pozwdl, aby mieszanka byta przetwarzana przez 30-60 minut, az stanie sie
miekka i kremowa.
4. Podawaj, gdy mieszanka osiggnie ustawiong temperature.

\ WSKAZOWKA

b Podczas korzystania z trybu MILKSHAKE lub SLUSH wydaj zawartos¢ w ciggu 30
minut po zakonczeniu programu, aby zapobiec nadmiernemu pienieniu.

uwaga

Lody przygotowane w tej maszynie do slushy majq
miekkq, gtadkq konsystencje podobnq do lodéw
wioskich i nie bedq tak twarde jak tradycyjne lody
przygotowane w zamrazarce.

SRODEK OSTROZNOSCI

Nie zmieniaj ustawien wstepnych, dopdki wszystkie mrozone napoje
nie zostang wydane. Pomoze to utatwic¢ pézniejsze czyszczenie.




Lody

Klasyczne lody
waniliowe

Czas przygotowania: 8 minut
Faczny czas: 45-80 minut

SKEADNIKI

- Smietanka kreméwka: 480 ml

- Mleko petnottuste: 240 ml

- Biaty cukier granulowany: 80 g (zawartos¢ cukru
musi stanowi¢ wiecej niz 6% tgcznej masy sktadnikéw)
- Czysty ekstrakt waniliowy: 2 tyzeczki

. Z6ttka jaj: 5

- Szczypta soli

INSTRUKCJE

1. W rondlu potacz smietanke, mleko petnottuste, 40 g cukru i szczypte soli. Podgrzewaj
na $rednim ogniu, az zacznie unosi¢ sie para i na brzegach pojawia sie mate babelki. Nie
doprowadzaj do wrzenia. Zdejmij z ognia.

2. W misce ubij trzepaczka zéttka i 40 g cukru, az masa stanie sie jasna i gesta.

3. Powoli wlewaj ciepta mieszanke Smietankowa do masy z zéttek, caty czas mieszajac
trzepaczka. Nastepnie przelej catos¢ z powrotem do rondla.

4. Gotuj na matym ogniu, mieszajac nieprzerwanie przez 6-8 minut, az masa zgestnieje
i zacznie oblepiac tyt tyzki.

5. Wmieszaj ekstrakt waniliowy. Przelej mieszanke do pojemnika, przykryj folig
spozywczg i pozostaw do catkowitego ostygniecia.

6. Wlej schtodzong mieszanke do maszyny do slushy. Nie przekraczaj maksymalnej
pojemnosci 1 litra.

7. Wybierz tryb ICE CREAM. Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, uzyj ustawienia
temperatury domysinego lub zalecanego i w razie potrzeby dostosuj.

8. Podawaj, gdy mieszanka osiggnie ustawiong temperature lub pozgdang konsystencje.

uwaga

Lody przygotowane w tej maszynie do slushy majq
miekkq, gtadkq konsystencje podobnq do lodéw
wtoskich i nie bedq tak twarde jak tradycyjne lody
przygotowane w zamrazarce.

SRODEK OSTROZNOSCI

Nie zmieniaj ustawien wstepnych, dopdki wszystkie mrozone napoje
nie zostang wydane. Pomoze to utatwic¢ pézniejsze czyszczenie.

ROSMXRINO®
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roszku do
OdOw SOft

Czas przygotowania: 8 minut
Faczny czas: 45-80 minut

SKEADNIKI

« Proszek do lodéw soft
- Woda pitna (temperatura wody: 40°C-60°C)

INSTRUKCJE

1. Wymieszaj proszek do lodéw soft z wodg pitng w proporcji 1 czes¢ proszku na 3 czesci
cieptej wody (w przypadku uzycia komercyjnego proszku do lodéw zapoznaj sie z
zalecana proporcja mieszania na opakowaniu produktu). Aby uzyska¢ bardziej kremowy
smak, mozesz doda¢ do 300 ml petnego mleka. Doktadnie wymieszaj w czystym
pojemniku. Nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci1,3 I.

2. Odstaw mieszanke na co najmniej 15 minut. (Schtodzenie mieszanki do 4°C przed
uzyciem moze skréci¢ czas przygotowania.)

3. Wlej odstang mieszanke do maszyny do slush.

4. Wybierz tryb ICE CREAM. Aby uzyskac¢ najlepsza konsystencje, zacznij od
domysinego ustawienia twardosci O. Zakres regulacji wynosi O-2. Wyzsze ustawienia
zapewnia bardziej zwartg konsystencje, ale beda wymagaty dtuzszego czasu
przetwarzania.

5. Pozostaw mieszanke do przetwarzania przez 45-80 minut. Gdy wskaznik twardosci
przestanie sie zmieniaé, lody soft s3 gotowe do podania.

uwaga

Lody przygotowane w tej maszynie do slushy majq
miekkq, gtadkq konsystencje podobnq do lodéw
wioskich i nie bedq tak twarde jak tradycyjne lody
przygotowane w zamrazarce.

SRODEK OSTROZNOSCI

Nie zmieniaj ustawien wstepnych, dopdki wszystkie mrozone napoje
nie zostang wydane. Pomoze to utatwic¢ pézniejsze czyszczenie.




ushi z
napoju z
cukrem

(Ca}kowity czas: 30-60 minut)

SKEADNIKI

- Napoje stodzone z zawartoscia cukru powyzej 6%, takie jak cola,
Fanta, Sprite lub podobne napoje gazowane

- Nie uzywaj napojéw zawierajacych state czastki (np. kawatki
owocdw, miagzsz lub galaretke)

INSTRUKCJE

1. Wiej napdj do maszyny do slusha. Minimalna ilo$¢: 0,4 L;
maksymalna: 1,3 L. Aby uzyskaé najlepsze efekty, napetnij pojemnik
mozliwie jak najblizej 1,3 L.

2. Wybierz tryb SLUSH. Urzadzenie bedzie automatycznie pracowaé
z domyslnym ustawieniem twardosci, aby uzyskac¢ optymalna
konsystencje. W razie potrzeby poziom twardosci mozna regulowac
w zakresie od O do 9.

3. Podawaj, gdy napdj osiggnie ustawiong temperature i
konsystencje slusha.

wskazowka

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, schtédz
napdj przed wlaniem go do urzqdzenia.

SRODEK OSTROZNOSCI

Napoje bez cukru i czysta woda nie moga by¢ przygotowane jako slush w tym trybie. Zamiast
tego uzyj trybu LIQUID COLD DRINK. Nie zmieniaj wstepnie ustawionych parametréw, dopdki
wszystkie mrozone napoje nie zostang wydane. Utatwi to pdzniejsze czyszczenie.
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ushi z
alkoholem

(Ca}kowiw czas: 30-60 minut)

SKELADNIKI

- Napoje alkoholowe o zawartosci alkoholu 1,5%-16%
- Aby uzyska¢é najlepsze rezultaty, uzyj napojow, ktére zawierajg réwniez
wystarczajaca ilos¢ cukru

INSTRUKCJE

1. Wlej napdj do maszyny do slush. Minimalna pojemnos¢: 0,4 I;
maksymalna pojemnos¢: 1,3 I. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, napetnij
pojemnik mozliwie blisko 1,3 I.

2. Wybierz tryb SLUSH. Urzadzenie bedzie dziata¢ automatycznie z
domysinym ustawieniem twardosci, aby uzyskaé optymalng konsystencje.
W razie potrzeby poziom twardosci mozna regulowac od O do 9.

3. Podawaj, gdy napdj osiggnie ustawiong temperature i konsystencje slush.

wskazowka

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, schtédz
napdj przed wlaniem go do urzqdzenia.

SRODEK OSTROZNOSCI

Napoje bez cukru i czysta woda nie moga by¢ przygotowane jako slush w tym trybie. Zamiast
tego uzyj trybu LIQUID COLD DRINK. Nie zmieniaj wstepnie ustawionych parametréw, dopdki
wszystkie mrozone napoje nie zostang wydane. Utatwi to pdzniejsze czyszczenie.




ushi z
kawowego
napoju

(Ca}kowity czas: 30-60 minut)

SKEADNIKI

- Napoje na bazie kawy (najlepiej sprawdzaja sie stodzone napoje kawowe)

INSTRUKCJE

1. Wlej napdj do maszyny do slush. Minimalna pojemnos¢: 0,4 L;
maksymalna pojemnos¢: 1,3 L. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, napetnij
pojemnik mozliwie jak najblizej 1,3 L.

2. Wybierz tryb SLUSH. Urzadzenie automatycznie bedzie pracowac z
domysinym ustawieniem twardosci, aby uzyskaé optymalng konsystencje.
W razie potrzeby poziom twardosci mozna regulowac¢ w zakresie od O do 9.
3. Podawaj, gdy napdj osiggnie ustawiong temperature i konsystencje slush.

wskazowka

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty, schtédz
napdj przed wlaniem go do urzqdzenia.

SRODEK OSTROZNOSCI

Napoje bez cukru i czysta woda nie moga by¢ przygotowane jako slush w tym trybie. Zamiast
tego uzyj trybu LIQUID COLD DRINK. Nie zmieniaj wstepnie ustawionych parametréw, dopdki
wszystkie mrozone napoje nie zostang wydane. Utatwi to pdzniejsze czyszczenie.
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